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Informasi dalam materi presentasi ini dipersiapkan oleh PT Sekar Bumi Tbk guna keperluan

Paparan Publik Tahunan untuk tahun buku 2018 dan dapat mengandung pernyataan

pandangan ke depan (forward-looking statements) yang merefleksikan pandangan Perusahaan 

saat ini dengan memperhatikan kejadian-kejadian di masa yang akan datang serta kinerja

keuangan. Pandangan-pandangan ini didasarkan pada asumsi dan estimasi yang mengandung

berbagai resiko dan ketidakpastian di luar kontrol Perusahaan.

Materi ini tidak mengandung seluruh informasi yang diperlukan untuk keputusan investasi. Hal-

hal dalam materi ini dapat berubah sewaktu-waktu tanpa ada pemberitahuan sebelumnya dan 

hasil yang sesungguhnya dapat berbeda secara materiil dibandingkan dengan perkiraan dan 

proyeksi Perusahaan. Oleh karenanya, investor dianjurkan untuk melakukan penelaahan

tersendiri dan berkonsultasi dengan penasehat hukum, pajak, bisnis dan/atau keuangan

sehubungan dengan keputusan investasinya.

Disclaimer



01Sekilas Tentang

Sekar Bumi



Perusahaan di 

bawah naungan

SEKAR Group

Didirikan tahun

1973

Initial Public 

Offering

1992

Pioneer di bisnis udang
dan pertama kali yang 
memperoleh US-FDA 
green ticket sebagai
eksportir udang dari

Indonesia

Sekilas tentang Sekar Bumi



Warna Hijau
mewakili
sektor
Pertanian mewakili

sektor

Budidaya & 

Perikanan

Warna Biru

Sekilas tentang Sekar Bumi



Slogan kami ‘Quality Food, Quality Life’ 

mencerminkan komitmen kami untuk

memastikan kualitas di setiap produk

yang kami tawarkan.

Menyediakan produk makanan

berkualitas kepada pelanggan kami 

adalah prioritas kami.

Kami yakin bahwa makanan

berkualitas menuntun kepada sebuah

peningkatan kualitas kehidupan.

Sekilas tentang Sekar Bumi



Alamat Perusahaan

(Seasoning Manufacturer)

(Frozen Value-Added Seafood and Processed Food 

Manufacturer and Distributor)

(Seasoning Manufacturer)



Merek Perusahaan
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Kategori Produk

Cashew Nut

Shrimp and Fish Feed

Frozen Value-Added Seafood
(Shrimp, Fish, Frog Legs)

Processed Food
(Dimsum, Tempura, Seafood Balls) Spices

Fish Sausage



Frozen Value-Added Seafood



Dimsum Products



Dimsum Products



Dimsum Products



Seafood Ball Products



Fried Products



Fried Products



SOSIKAN – Retort Fish Sausage



Hatchery

Business Integration

Next Project (2019) Aquaculture Feed | Probiotics Processing Foods
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2018
Outstanding Corporate Innovator (OCI) 2018 -

Indonesia’s Most Creative Companies

2018
Indonesia Living Legend and Brand Award 

by SWA

Penghargaan



Tanggung Jawab Sosial



04Ikhtisar

Keuangan



Ikhtisar Keuangan



Ikhtisar Keuangan

Di tahun 2018, volume produksi Perseroan naik 9,32% menjadi 25.692 ton.

Penjualan produk Perseroan sebesar Rp 1.953,91 miliar.

Dari jumlah penjualan tersebut, 91,66% adalah penjualan ekspor atau

senilai Rp 1.790,95 miliar, sisanya 8,34% adalah penjualan lokal atau

senilai Rp 162,96 miliar. 

Laba kotor 2018 naik 21,19% menjadi Rp 225,61 miliar.

Laba usaha sebesar Rp 46,04 miliar.

Laba periode berjalan setelah pajak sebesar Rp 15,95 miliar.

Penghasilan komprehensif periode berjalan sebesar Rp 17,48 miliar.
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Usaha Patungan Baru – PT SEKAR FUJI FOODS

Pada Tanggal 19 September 2018, PT Sekar Fuji Foods didirikan yang 

merupakan perusahaan patungan antara Perseroan dengan Fuji Foods 

Corporation Japan. Kepemilikan saham Perseroan adalah sebesar 15%, 

sementara Fuji Foods Corporation Japan memiliki 85% saham. Adapun

kegiatan usaha utama PT Sekar Fuji Foods adalah dalam bidang industri

bumbu-bumbuan dan produk makanan lainnya.

Informasi Penting (2018)



PT Sekar
Fuji Foods



PABRIK BARU PERSEROAN & ENTITAS ANAK

Perseroan baru saja menyelesaikan pabrik makanan olahan di Cikupa, 

Tangerang yang sekiranya dapat meningkatkan kapasitas produksi produk

makanan olahan beku Perseroan.

Selain itu, pabrik pengolahan pakan udang dan ikan di Lamongan, Jawa

Timur milik PT Karka Nutri Industri, Entitas Anak juga akan rampung di 

Semester 2 tahun ini.

Peningkatan Kapasitas Produksi



Terima Kasih


